Soupe de Mais au Bacon

Ingrédients pour : 4 persomnes

1 grosse boite de mais

4 tranches de bacon

2 cuilléres a soupe de fécule de mais
gel et poivre

Préparation : 05 minutes
Cuisson : 10 minutes

Préparation

Versez 1 litre d’eau dans la cuve

Et ajoutez les grains de mais écrasés

Portez a ébullition

Puis lancez le mode doré pour 05 minutes
Ajoutez la fécule délayée dans un peu d’eau
Puis assaisonnez

Mixez et servez avec les tranches de bacon frit
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